
MENÚ DEGUSTACIÓ AMB MARIDATGE 
 
 
 

AMANIDA D’ALGUES 
Mesclum d’algues, alvocat, vinagreta dolça 
de soja i sèsam blanc torrat 

 

LAGAR DO MERENS 
COSECHA 2008 
Treixadura y Lado 
José Merens 
D.O. RIBEIRO  
 

CARPACCIO DE BACALLÀ 
Carpaccio de bacallà, tomàquet, olivada , 
 orenga i  oli d’arbequina 

 
MARTÍ I FABRA 
VERD D’ALBERA 2009 
Garnatxa Blanca y Roja,  
Moscatell, Chardonnay 
Joan y Martí Fabra 
D.O. EMPORDÀ - C. BRAVA 
 

FOCACCIA DE SALMÓ FUMAT 
Focaccia amb iogurt grec, salmó fumat i mel 

 
QUINTA DO FEITAL 
DORADO 2008 
Alvarinho  
Marcial Dorado 
D.O. VINHO VERDE 
 

“GULES” DE LLAMÀNTOL  
Saltejat de gules de llamàntol amb mongetes 
tendres 
i navalles  

 
BERTHA 
BRUT NATURE  
Macabeo, Xarel∙lo i  
Parellada 
Josep Torres i Sibill 
 

BLACK ANGUS 
Exquisit llom de bou angus americà a la planxa 

 
BODEGAS Y VIÑEDOS PONCE 
CLOS LOJEN  2009 
Bobal 
Juan Antonio Ponce  
D.O. MANCHUELA 
 

 
ASSORTIT DE REBOSTERIA 

 
GIANNI DOGLIA 
MOSCATTO D’ASTI 2009 
Moscatto 
Gianni Doglia 
D.O.C MOSCATTO D’ASTI 
 

 
Cafès 

50€ IVA inclòs 
 
 
 
 
 
 


